
menu restauracja  M A N D A R I N 

PRZYSTAWKI 

 BRUSCHETTA AL POMODORO   WEGANSKIE   29ZL 

pomidorki wiśniowe, bazylia, czosnek, podawane na chlebie naszego wypieku. 

 BRUSCHETTA CON BUFALA   37 ZL 

mozzarella di bufala z pomidorkami wiśniowymi, rucola, grubo mielony pieprzem podawany na 

pajdzie chleba naszego wypieku. 

 TARTARE DI MANZO   42 ZL 

tatar z sezonowej polędwicy wolowej (100 g. ) z szalotka, korniszonem, czerwona cebulka, 

marynowanymi grzybkami shimeji z majonezem wasabi  i sosem aioli  na chrupiacym pieczywie. 

 GAMBERI   39 ZL 

krewetki tygrysie ( 5 szt.) w sosie maslano-winnym z pomidorkami cherry, papryczka piri piri, 

natka i domowa focaccia. 

 ANTIPASTI  65 ZL 

talerz wloskich wedlin i serow podawany  z oliwkami, kaparami i wlasnorecznie wypikana 

ciepla focaci 

ZUPY 

 ZUPA RYBNA   36 ZL 

zupa z morskich ryb podawana i chrupiącym pieczywem 

 CREMA DI POMADORI FRESCHI  29 ZL 

krem z pieczonych pomidorow San Marzano, mozzarella di bufala i oliwa bazyliowo- 

cytrynowa 

 BRODO DI CARNE   25 ZL 

świeżo gotowany rosół z z tortelini i chrupiącymi warzywami 

 



SALATY 

 INSALATA CON POLLO   42 ZL 

Salata rzymska podawana z filetem z kurczaka supreme, gotowanym jajkiem, marynowana 

marchewka, pomidorkami cherry, avocado, parmezanem i sosem tatarskim oraz grillowana 

ziołową bagietka.. 

 INSALATA CON CAPRINO  47 ZL 

rucoloa z kozim serem, marynowanymi czerwonymi buraczkami, gruszka, karmelizowanymi 

orzechami włoskimi i sosem miodowo - jogurtowym 

 INSALATA CON GAMBERI   49 ZL 

Salata rzymska podawana z krewetkami tygrysimi (5 szt.) jajem, marynowana marchewka, 

pomidorkami cherry, avocado, parmezanem i sosem tatarskim oraz grillowana ziołową 

bagietka. 

MAKARONY  

 PENNE BOLOGNESE AL FORNO   45 ZL 

penne z ragu wolowym, zapiekane z serem mozzarella, grana padano i zielona oliwa z oliwek 

 SPAGHETTI CARBONARA   46 ZL 

kremowe spaghetti chittara z chrupiącym guanciale, Pecorino Romano, Parmezanem, 

żółtkiem i świeżo mielonym pieprzem . 

 SPAGHRTTI BURBO  40 ZL 

makaron w delikatnym sosie pomidorowo maślanym i Grana Padano 

 TAGLIOLINI  POMADORO  CON GAMBERETTI   52 ZL 

makaron w kremowym sosie pomidorowym z krewetkami i Grana Padano 

 TAGLIATELLE DI MANZO   49 ZL 

tagliatelle z polędwica wolowa, pieczonymi pomidorkami wiśniowymi, szalotka, czosnkiem, 

natka, piri piri i Grana Padano na sosie Fondo. 

 PENNE CON POLLO   45 ZL 

makaron penne z pieczona piersią z kurczaka, suszonymi pomidorami, szpinakiem i 

pangrattato oraz Grana Padano na kremowym sosie śmietanowym. 



 

RAVIOLI RECZNIE ROBIONE 

 RAVIOLI AL ANTARA   39 ZL 

ręcznie robione włoskie pierogi z kaczka w emulsji fondo z, pomidorowym concase, 

pistacjami i serem Grana Padano. 

 RAVIOLI AL SALMONE   42 ZL 

pierogi własnej roboty z łososiem i mascarpone w kremowym sosie śmietanowym ze 

szpinakiem i pieczonymi pomidorkami wiśniowymi. 

 

 

RISOTTO. 

 RISOTTO PISTACJOWE Z KREWETKAMI W TEMPURZE    63 ZL 

pistacjowy ryz arborio z krewetkami tygrysimi w temperze i słodkim sosie teriaki  

 RISOTTO Z SEREM GORGONZOLA, GRUSZKA I KARMELIZOWANYMI     

ORZECHAMI                                                                                     46 ZL 

kremowe risotto z serem gorgonzola, marynowana gruszka,  karmelizowanymi 

orzechami i Grana Padano 

 

 

 

 

 

 

 



DANIA GLOWNE 

 POLLO CON GNOCCHETTI   56 ZL 

kurczak supreme zapiekany w puszystej pierzynce ze śmietanki i parmezanu, podany z 

włoskimi kopytkami 

 FITELLO DI MANZO 200 g   120 ZL 

stek z polędwicy wolowej z pieczonymi ziemniakami francuskimi, oliwkami, grillowanymi 

warzywami, masłem ziołowym i sosem z pieprzówki 

 COSTOLETTA DI VITELLO 250 g.   58 ZL 

złocisty kotlet schabowy a'la cielęcy panierowany w panco, podawany w z kremowymi 

ziemniakami puree oraz maślanym sosem z kaparami i świeżym koperkiem. 

 FISH and CHIPS   68 ZL 

panierowany dorsz z frytkami stekowymi i coleslawem 

 FRITTO MISTO   93 ZL 

owoce morza (krewetki, stynki, ośmiorniczki baby, kalmary, dorsz  )  oraz brokuły w lekkiej 

tempurze podane z sosem aioli 

 DORADA Z GRILLA   89 ZL 

dorada w całości z rusztu z ziołami, podana z pieczonymi ziemniakami i grillowanymi 

warzywami  

DESERY 

 TIRAMISU STRACIATELLA  27 ZL 

kawa / amaretto / mascarpone / kakao / czekolada 

 FONDANT PISTACJOWY Z MACHA  38 ZL 

pistacje / macha / biala czekolada / lody pistacjowe 

 ORE'O DI CAFFE  32 ZL 

czekolada/ praliny / lody kawowe / oreo 

 SERNIK Z MANGO  I MANDARYNKA  35 ZL 

mango / migdały / mandarynka / marakuja / sorbet mango  



 BEZA Z TRUSKAWKAMI I KREMEM WANILIOWYM   32 ZL 

beza Pawłowa / krem z mascarpone i śmietanki / truskawki 

 

KIDS MENU 
 

SPAGHETTI POMADORO   28 ZL 

makaron spaghetti z delikatnym maślano kremowym sosie pomidorowym i Grana Padano 

 PENNE ALFREDO   28 ZL 

makaron w aksamitnie kremowym sosie i serem Grana Padano 

 ROSOL Z MAKARONEM   25 ZL 

rosół z domowymi kluseczkami i  chrupiącymi warzywami 

 NUGETSY Z FRYTKAMI   32 ZL 

panierowane polędwiczki z kurczaka z chrupiącymi frytkami i surówka z marchewki 

 

D O D A T K I 

 PURE ZIEMNIACZANE  12 ZL 

 COLESLAW                      12 ZL 

 ZIEMNIAKI OPIEKANE  12 ZL 

 FRYTKI                              12 ZL 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


